UNIVERSIDAD

PEEXTREMADURA  PROCESO PARA EL DESARROLLO DE LAS ENSENANZAS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

DE LA UEx NSV
EX 5
Curso: 2026-27 Cédigo: P/CL0O09_FC_D013 e

AGENDA DE ACTIVIDADES FORMATIVAS DE GRAN GRUPO (HORARIOS DE CLASE)

GRADO EN ENOLOGIA
PRIMER CURSO. PRIMER SEMESTRE

Aula 2 Edificio J. M. Viguera Lobo

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

9:15-10:05 Algebra Lineal T Algebra Lineal T Algebra Lineal T Algebra Lineal T Célculo I

10:15- . - - - Aplicaciones Informaticas en

1105 Quimical Quimical Quimical Quimical Ciencias (*)

11:15- | Aplicaciones Informaticas . . . Aplicaciones Informaticas en

Iculo1 lculoI lculoI

12:05 en Ciencias (*) Calculo Calculo Calculo Ciencias (*)

12:15- | Aplicaciones Informaticas . - - -

13:05 en Ciencias (*) Fisical Fisical Fisical Fisical

(*) En el aula de computacién del edificio J.M. Viguera Lobo.

Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nimero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las horas
necesarias en la agenda del semestre.
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FACULTADDECIENCIAS
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GRADO EN ENOLOGIA
PRIMER CURSO. SEGUNDO SEMESTRE

Aula 2 Edificio J. M. Viguera Lobo

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

9:15-10:05 Fisica II Fisica I Quimica III (1) Fisica II Bioquimica

10:15- Bioquimica Calculo Numéricoy Calculo Numéricoy Calculo Numérico y Calculo Numéricoy

11:05 q Estadistica Estadistica Estadistica Estadistica

11:15- . . . . -

12:05 Quimica Il QuimicaII Quimica II Quimica Il Fisica II

12:15- . . . .

13:05 Quimica III (1) Bioquimica Bioquimica (2)

(1) Hasta completar 15 horas.
(2) Hasta completar 49 horas.

Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nUmero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las horas
necesarias en la agenda del semestre.




UNIVERSIDAD PEEXTREMADURA  PROCESO PARA EL DESARROLLO DE LAS ENSENANZAS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

DE LA UEx NSV
EX oﬁu
Curso: 2026-27 Cédigo: P/CL0O09_FC_D013 e

GRADO EN ENOLOGIA
SEGUNDO CURSO. TERCER SEMESTRE

Aula 9 Edificio J.M. Viguera Lobo
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

Quimica Analitica Basica

9:15-10:05 |Quimica Analitica Basica (1) ™ Quimica OrganicaI(1) Quimica OrganicaI(1) Quimica OrganicaI(1)
10:15- . . . AT . i o . - -,
1105 Viticultura I Biologia Celular y GenéticaBiologia Celular y GenéticaBiologia Celular y Genética Viticultura I
11:15- Quimica Inorganica Quimica Inorganica  [Biologia Celular y Genética| . , . e - Quimica Inorganica General
Anal B 1
12:05 General (1) General (1) (*) Quimica Analitica Basica( (1)

12:15-  |Quimica Organica I (1) (**) Quimica Inorganica " Quimica Analitica Basica
13:05 ) General (1) (**)(2) Viticultura I(2) (**) (2)

(*) Hasta completar 52,5 horas.

(**) Hasta completar 45 horas.

(1)Aula 6 -Edificio J.M. Viguera Lobo

(2) Los siguientes dias se realizaran practicas en horario de 12:15 a 15:10 horas:
21,22 de septiembre, 2 de octubre, Viticultura I;

23, 24,29y 30 de septiembre, 1 de octubre, Quimica Organica I;

5,6,7,8 y 9 de octubre, Quimica Inorganica General;

3,4,5,6 y 9 de noviembre, Quimica Analitica Basica.

Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nUmero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las horas
necesarias en la agenda del semestre.
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PROCESO PARA EL DESARROLLO DE LAS ENSENANZAS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

Curso: 2026-27

Codigo: P/CL009_FC_D013

FACULTADDECIENCIAS
uEX

GRADO EN ENOLOGIA

SEGUNDO CURSO. CUARTO SEMESTRE

Aula 9- Edificio J.M. Viguera Lobo

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:15-10:05

Quimica Enologica(1)

Métodos Clasicos de
Analisis Cuantitativo (2)

Quimica Enolégica (1)

Quimica Enoldgica (1)

Viticultura II (*)

10:15-
11:05

Fisiologia de la Vid

Fisiologia de la Vid

Fisiologia de la Vid

Viticultura II

Viticultura II

11:15-
12:05

Edafologia del Vifiedo

Edafologia del Vifiedo

Edafologia del Vifiedo

Métodos Clasicos de
Andlisis Cuantitativo (2)

Métodos Clasicos de Analisis
Cuantitativo (2)

12:15-
13:05

Fisiologia de la Vid

Métodos Clasicos de

Anélisis Cuantitativo
(**)

(1) Aula de Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio J.M. Viguera Lobo
(2) Aula 6 Edificio J.M. Viguera Lobo

(*) Hasta completar 40 horas.
(**) Hasta completar 45 horas.

Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nimero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las horas
necesarias en la agenda del semestre.




UNIVERSIDAD PEEXTREMADURA  PROCESO PARA EL DESARROLLO DE LAS ENSENANZAS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS iy
DE LA UEx s
EX gy
Curso: 2026-27 Cédlgo P/CLOOg_FC_D()l?) FACULTADDECIENCIAS
GRADO EN ENOLOGIA
TERCER CURSO. QUINTO SEMESTRE. Asignaturas Obligatorias
Aula 8- Edificio J.M. Viguera Lobo
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Plagas y enfermedades de la [Plagas y enfermedades de
8:15-9:05 Vid. Proteccion integral del  [la Vid. Proteccion integral
vifiedo del vifedo
Plagas y enfermedades de la [Plagas y enfermedades de
9:15-10:05 | Tecnologia Enolégica Vid. Proteccion integral del [la Vid. Proteccién integral Analisis Instrumental (2) | Analisis Instrumental (2)
1) vifedo del vifledo
10:15-
11:05 |Microbiologia EnolégicaBioquimica Enoldgica Bioquimica Enoldgica Microbiologia Enoldgica | Tecnologia Enoldgica (1)
11:15- . . . L . . L . L
12:05 Microbiologia Enoldgica| Analisis Instrumental (2) Bioquimica Enoldgica Tecnologia Enoldgica (1)
12:15- flici *
13:05 Andlisis Instrumental (2) (*)

(1) Aula de Quimica Analitica: Planta 5° Edificio J.M. Viguera Lobo.
(2) Aula 10 Edificio J.M. Viguera Lobo.

(*) Hasta completar 45 horas.
Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nimero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las horas
necesarias en la agenda del semestre.




UNIVERSIDAD PEEXTREMADURA  PROCESO PARA EL DESARROLLO DE LAS ENSENANZAS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

DE LA UEx NSV
EX 5
Curso: 2026-27 Cédigo: P/CL0O09_FC_D013 e

GRADO EN ENOLOGIA
TERCER CURSO. SEXTO SEMESTRE. Asignaturas Obligatorias
Aula 8- Edificio J.M. Viguera Lobo

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Analisis Organoléptico y
9:15-10:05| Biotecnologia de la vid Biotecnologia de la vid Biotecnologia de la vid Tecnologia de la Cata I
10:15- | Andlisis y Control Quimico Biotecnologia Analisis y Control Quimico| Analisis Organolépticoy
11:05 Enoldgico (1) Enoldgica Enoldgico (1) Tecnologia de la Cata I
11:15- A . . - .
12:05 Analisis Organolépticoy | Biotecnologia Enolégica Analisis y Control Quimico
) Tecnologia de la Cata I Enoldgico (1)
Analisis Organolépticoy | Normativa y Legislacién | Normativa y Legislacion
12:15- ]
13:05 Tecnologia de la Cata I Vitivinicola y Plan de Vitivinicola y Plan de
' Marketing Marketing
Normativa y Legislacién | Normativa y Legislacién
13:15-
Vitivinicola y Plan de Vitivinicola y Plan de
14:05 . .
Marketing Marketing

(1) Aula de Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio J.M. Viguera Lobo
Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nUmero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las horas
necesarias en la agenda del semestre.



UNIVERSIDAD

DE EXTREMADURA

DE LA UEx

PROCESO PARA EL DESARROLLO DE LAS ENSENANZAS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

Curso: 2026-27

Codigo: P/CL009_FC_D013

FACULTADDECIENCIAS
uEX

GRADO EN ENOLOGIA

CUARTO CURSO. SEPTIMO SEMESTRE

Aula 4 - Edificio J.M. Viguera Lobo

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
8:15-9:05
. Tratamiento y Administracidn y Gestion
Tratamiento y Aprovechamiento de de la Empresa Vitivinicola
9:15-10:05| Aprovechamiento de P ) L P Agrometeorologia
) L Residuos Enolégicos
Residuos Enoldgicos
Control de Calidad en los Tratamiento y . L, L,
. . Administracion y Gestion
10:15- Laboratorios Aprovechamiento de de la Empresa Vitivinicola Agrometeorologia Inglés (1)
11:05 Analiticos (1) Residuos Enoldgicos P 9 9 9
P Control de Calidad en los Tratamento Quimico- Tratamento Quimico-
11:15- Practicas Integradas . . ) - . .
, . Laboratorios Fisico de los Alimentos(1) | Fisico de los Alimentos(1) Inglés (1)
12:05 Enoldgicas o
Analiticos (1)
12:15- Practicas Integradas , Quimica Organica Quimica Organica Administracidn y Gestion de
. Agrometeorologia . ) . . e
13:05 Enoldgicas Agroalimentaria (1)(*) Agroalimentaria (1)(*) la Empresa Vitivinicola
13:15- Practicas Integradas Inglés (1) Quimica Organica Administracién y Gestion de
14:05 Enoldgicas 9 Agroalimentaria (1)(*) la Empresa Vitivinicola
14:15- Practicas Integradas .
15:05 Enoldgicas Ingles ()

(1) Aula 5 Edificio ).M. Viguera Lobo
Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nimero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las
horas necesarias en la agenda del semestre.

(*) hasta completar 30 h




UNIVERSIDAD PEEXTREMADURA  PROCESO PARA EL DESARROLLO DE LAS ENSENANZAS DE LA FACULTAD DE CIENCIAS o
DE LA UEx ﬁo‘;’ ‘:?,i
= C 2026-27 o
rso: - Jag
urso Cédigo: P/CL009_FC_D013 s
GRADO EN ENOLOGIA
CUARTO CURSO. OCTAVO SEMESTRE
Aula 4 - Edificio J.M. Viguera Lobo
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Marketing y
8:15-9:05 Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinicola Comercializacion
Vitivinicola
9:15-10:05 Marketing y Vino y Salud
: : Vino y Salud Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinicola Comercializacion
Vitivinicola
10:15- , . - L i . A
11:05 Vino y Salud Ingenieria Enolégica Ingenieria Enoldgica Ingenieria Enolégica
Marketing y
11:15- Comercializacién Analisis Organolépticoy | Andlisis Organolépticoy Ingenieria Enoldgica (*)
12:05 Vitivinicola Tecnologia de la Catall | Tecnologia de la Cata II
Marketing y
12:15- T A A
13:05 Comercializacion Andlisis Organolépticoy | Analisis Organolépticoy
’ Vitivinicola Tecnologia de la Catall | Tecnologia de la Cata II

(*) Hasta completar 45 horas.

Cuando por razones de calendario no sea posible impartir el nUmero de horas lectivas contempladas en el plan docente de la asignatura, se programaran las horas

necesarias en la agenda del semestre.
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