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El día 17 de marzo de 2026, a las 13:15 h, se celebra reunión abierta como parte de acciones de mejora 
de la titulación en el Salón de Grados de la Facultad de Ciencias (edificio Juan Remón Camacho). Se 
cuenta con la asistencia del Sr. Decano de la Facultad de Ciencias, D. Pedro Casero, profesores del grado, 
representantes de alumnos y los siguientes miembros de la CCT Enología: 

D. Manuel Ramírez Fernández (Coordinador – área de Microbiología) 

Dña. María Paz García de Tiedra (área de Química Analítica) 

D. José Luis Llerena Ruiz (área de Fisiología Vegetal) 

D. Francisco Iñesta Vaquera (Secretario – área de Bioquímica y Biología Molecular). 

 

Abren la sesión el Sr. Decano y el Coordinador de esta comisión, que exponen la motivación de esta 
reunión como acción de mejora de la titulación y con el objetivo de recabar información para aumentar 
el grado de satisfacción de los estudiantes con la misma. 

A continuación, toma la palabra el secretario de esta comisión y presenta los indicadores de satisfacción 
de los estudiantes con el grado. Estos indicadores muestran que el alumno valora muy positivamente al 
profesorado de las asignaturas. Sin embargo, se acentúa la insatisfacción con el título y los recursos 
disponibles. La evolución de estos indicadores ha sido motivo de análisis por parte de la comisión en los 
últimos años y, debido al poco detalle de qué motivos hay detrás de estos indicadores, se propone esta 
consulta. 

Toma la palabra la representante de alumnos, que ha consensuado con el alumnado previamente una 
lista de puntos a tratar y posibles propuestas para su mejora. Estos se resumen a continuación y la 
documentación original se encuentra alojada en el espacio virtual de esta comisión: 

- Problema 1: Exceso de carga básica en primer y segundo curso. 

o Sobrecarga de asignaturas en áreas de matemáticas, química y física, poco 
adaptada a Enología. 

o Demasiadas asignaturas básicas generan dificultad y falta de continuidad. 

- Propuestas:  

o Reorganizar y reducir materias básicas, manteniendo una base científica más 
aplicada. 

o Compactar asignaturas (menos matemáticas, física y química). 

o Eliminar materias consideradas innecesarias. 

o Introducir desde el inicio del grado asignaturas específicas (Biología, Geología, 
Viticultura, Enología, Cata). 

o Ajustar créditos según relevancia de las materias para la titulación. 

o Falta de contacto temprano con contenidos propios del grado provoca 
desconexión. 
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- Problema 2: Base práctica insuficiente 

o Exceso de teoría y poca preparación práctica en laboratorio al llegar a tercero. 

- Propuesta:  

o Aumentar prácticas desde primero y segundo curso, vinculadas a la aplicación 
enológica. 

- Problema 3: Alta tasa de abandono 

o Abandono en primeros cursos por dificultad y falta de conexión con el grado. 

- Propuestas:  

o Reorganización curricular para mejorar motivación y sentido del grado. 

o Introducir contacto temprano con el sector (charlas, seminarios, visitas a 
bodegas). 

- Problema 4: Solapamiento de contenidos 

o Repetición de contenidos en asignaturas específicas. 

- Propuesta:  

o Mejorar coordinación y delimitar mejor los contenidos para optimizar la 
formación. 

 

Posteriormente, se extiende el debate al resto de los profesores asistentes, que ofrecen diferentes 
soluciones a los problemas planteados por los estudiantes. Se comentaron los siguientes puntos: 

- Profesora Julia Marín. Propone copiar el modelo de Grado en Enología de otras 
universidades con respecto a la distribución de asignaturas. Propone aumentar la 
duración del TFG a 12 créditos. 

- Profesora Emilia Botello. Propone involucrar a estudiantes actuales y egresados en 
actividades de divulgación de la titulación. 

- Profesor Jose Luis Llerena. Expone la desconexión entre el sector vitivinícola y la 
titulación en Enología, dificultando el entendimiento entre ambas partes.  

- Profesor Jose María Vaquero. Propone estudiar la posibilidad de ofertar la titulación de 
manera telemática. 

 

Se levanta la reunión siendo las 14:20h del día indicado. 

 
 
 
Fdo. Manuel Ramírez Fernández.   Fdo: Francisco Iñesta Vaquera. 
Coordinador CCT de Enología    Secretario CCT de Enología 
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