GRADO EN ENOLOGIA

PRIMER CURSO. PRIMER SEMESTRE

Curso 2018-2019

Aula 2-Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10 Fisical Fisica | Fisica | Fisical (1) Algebra Lineal I
10-11 Quimica I Algebra Lineal I Algebra Lineal I Algebra Lineal I Ap hcamonqs Informatlcas
en Ciencias
11-12 Aphcacmne§ Informatlcas Quimica I Quimica I Quimica I (2) Aphcamonqs Informatlcas
en Ciencias en Ciencias
1213 |/plicaciones Informiticas Clculo I Clculo I Clculo I Clculo I

en Ciencias

(1) Hasta completar 57 horas.
(2) Hasta completar 56 horas.
(*) En el aula de computacioén del edificio de Quimica.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




PRIMER CURSO. SEGUNDO SEMESTRE

Aula 2 -Edificio de Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
.. . . Célculo Numérico y
9-10 Fisica II Fisica II Fisica Il Estadistica (1)
D Célculo Numérico y Célculo Numérico y Célculo Numérico y S
10-11 Bioquimica Estadistica Estadistica Estadistica Bioquimica
11-12 Quimica II Quimica II Quimica II (1) Quimica II Fisica II (1)
12-13 Bioquimica Bioquimica (2)

Quimica III (3)

(1) Hasta completar 56 horas.
(2) Hasta completar 40 horas.
(3) Hasta completar 7,5 horas.

Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




SEGUNDO CURSO. TERCER SEMESTRE

Aula 9 -Edificio Quimica

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

Quimica Inorganica

Quimica Inorgénica

Viticultura I

Quimica Orgénica I*

Quimica Inorgénica
General* (1)

General* General*
10 - 11 Viticultura I Biologia Celular y Biologia Celular y Biologia Celular y Viticultura I (1)
Genética Genética Genética
11-12 |Quimica Analitica Basica* Qu1m]136éasﬁar11: litica Quimica Orgénica I'* Qun; ésciﬁkn(all ;tlca Quimica Orgénica [*(1)
12-13 Quimica Orgénica I * Quimica Inorgénica Bilogia Celular y Qu1m]136éasﬁar11: litica
(seminarios) General* (seminarios) Genética (2) .
(seminarios)

* Aula 6-Edificio Quimica
(1) Hasta completar 42 horas.

(2) Hasta completar 52,5 horas.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




SEGUNDO CURSO. CUARTO SEMESTRE

Aula 9-Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10 Quimica Enoldgica(**) Al\;ll g?s(iiss(jiistiiistsi\?:* Quimica Enolégica(**) | Quimica Enolégica(**) Viticultura II (1)
10-11 Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid Viticultura II Viticultura II
11-12 | Edafologia del Vifiedo | Edafologia del Vifiedo | Edafologfa del Vifiedo gi{;ﬂg%ﬁ;ﬁfﬁﬁ* Anﬁfstfsdgigzi‘gﬁ/ Sofkle(z)
Meétodos Clésicos de
12-13 Fisiologia de la Vid*** | Analisis Cuantitativo™

(seminarios)

*Aula 1-Edificio Quimica
** Aula De Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio de Quimica.

**% N o se impartird esta hora en la semana del 24 al 28 de abril del 2017
(1) Hasta completar 40 horas.

(2) Hasta completar 42 horas.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




TERCER CURSO. QUINTO SEMESTRE

Asignaturas Obligatorias

Aula 8-Edificio Quimica

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

Plagas y enfermedades de

Plagas y enfermedades de

8-9 la Vid. Proteccion integral(la Vid. Proteccion integral

del vifiedo del vifiedo
Plagas y enfermedades de [Plagas y enfermedades de | Analisis Instrumental (**)

9-10  [Bioquimica Enolégica la Vid. Proteccion integral la Vid. Proteccion integral (1) Tecnologia Enologica
del viiiedo del viiiedo *)

10-11 |Bioquimica Enolégica Bioquimica Enologica Microbiologia Enologica Microbiologia Enoldgica | Tecnologia Enoldgica

*)
11-12 | Analisis Instrumental (**) | Anélisis Instrumental (**)|Microbiologia Enologica Tecnologia Enoldgica (*)
12-13 Analisis Instrumental

(seminarios)

(*) Aula de Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio de Quimica.
(**) Aula 10 -Edificio Quimica
(1) Hasta completar 42 horas.

Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




TERCER CURSO. SEXTO SEMESTRE

Asignaturas Obligatorias

Aula 8-Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10 Biotecnologia de la vid | Biotecnologia de la vid | Biotecnologia de la vid
10-11 Andlisis y Control Biotecnologia Enoldgica Analisis y Control Analisis y Control
Quimico Enoldgico(*) Quimico Enolégico(*) | Quimico Enolégico (*)
11-12 Analisis Organoléptico y | Biotecnologia Enoldgica | Andlisis Organoléptico y | Andlisis Organoléptico y
Tecnologia de la Cata I Tecnologia de la Catal | Tecnologia de la Cata I
Normativa y Legislacion | Normativa y Legislacion
12-13 Vitivinicola y Plan de Vitivinicola y Plan de
Marketing Marketing
Normativa y Legislacion | Normativa y Legislacion
13-14 Vitivinicola y Plan de Vitivinicola y Plan de

Marketing

Marketing

(*) Aula de Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio de Quimica.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




CUARTO CURSO. SEPTIMO SEMESTRE

Aula 4 -Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Administracion y . . . Administracion y Gestion Administracion y Gestion
. Administracion y Gestion de 4
8-9 Gestion de la Empresa D de la Empresa Inglés(*) de la Empresa
e la Empresa Vitivinicola e e
Vitivinicola Vitivinicola Vitivinicola
Tratamiento y Tratamiento y
Aprovechamiento de Aprovechamiento de
9-10 Agrometeorologia Residuos Enolégico Agrometeorologia (2) Residuos Enolégico
2)
Control de Calidad en Tratamiento y
los Laboratorios Aprovechamiento de . ‘o (%
10-11 Analiticos (1)(*) Residuos Enolégico Agrometeorologia Inglés (*)
P Control de Calidad en los Tratamento Fisico- Trata/m f?nto Fisico-
Practicas Integradas . .. Quimico de los .
11-12 Enoléicas Laboratorios Quimico de los Alimentos(1)(*) Inglés)(*)
& Analiticos (1)(*) Alimentos(1)(*)

12-13 Practicas ¥nFegradas Qu1rp10a Organlca Qu1rp10a Organlca Tnglés(*)

Enolégicas Agroalimentaria (1)(*) Agroalimentaria (1)(*)
13-14 Practicas Integradas Quimica Organica

Enolégicas Agroalimentaria (1)(*)
14-15 Practicas ¥nFegradas

Enoldgicas

(1) hasta completar 23 horas
(2) Hasta completar 42 horas
(*) Aula 5




CUARTO CURSO. OCTAVO SEMESTRE

Aula 4 -Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Marketing y
8-9 Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinicola Comercializacién
Vitivinicola
Marketing y
9-10 Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinicola Comercializacién
Vitivinicola
10-11 Ingenieria Enolédgica Vino y Salud Ingenieria Enolédgica Ingenieria Enolédgica
Marketing y
11-12 Comercializacién Anadlisis Organoléptico y | Analisis Organoléptico y
Vitivinicola Vino y Salud Tecnologia de la Cata II | Tecnologia de la Cata II
Marketing y .
12-13 Comercializacién Vino y Salud (1) Anadlisis Organoléptico y | Analisis Organoléptico y
Vitivinicola Tecnologia de la Cata II | Tecnologia de la Cata II
13-14

(1) Hasta completar 42 horas.

Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




