ESTUDIOS EN ENOLOGIA

Curso 2013-2014

PRIMER CURSO (GRADO). PRIMER SEMESTRE

Aula 210-Edificio Aulario

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10 Fisica I Algebra Lineal I Algebra Lineal I FisicaI (1) Algebra Lineal I
10-11 Célculo I Fisica | Fisica | Algebra Lineal I Ap hcamoges Ipformatlcas
en Ciencias (*)
11-12 Aphcacmqes Ipformatlcas Caleulo 1 Quimica I Caleulo 1 Aphcamoges Ipformatlcas
en Ciencias (*) en Ciencias (*)
Aplicaciones Informaticas . . . .
12-13 en Ciencias (*) Quimica | Calculo I Quimica | Quimica I (2)

(1) Hasta completar 57 horas.
(2) Hasta completar 56 horas.
(*) En el aula de computacién del edificio de Quimica.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




PRIMER CURSO (GRADO). SEGUNDO SEMESTRE

Aula 210-Edificio Aulario

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
.. . . Célculo Numérico y
9-10 Fisica II Fisica II Fisica Il Estadistica (1)
D Célculo Numérico y Célculo Numérico y Célculo Numérico y .
10-11 Bioquimica Estadistica Estadistica Estadistica Fisica IT (1)
11-12 Quimica II Bioquimica Quimica II Bioquimica (2) Quimica II (1)
12-13 Quimica IIT (3) Quimica II

(1) Hasta completar 56 horas.
(2) Hasta completar 40 horas.
(3) Hasta completar 7,5 horas.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




SEGUNDO CURSO (GRADO). TERCER SEMESTRE

Aula 9-Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
i Quimica Inorganica Quimica Inorgénica . o PP Quimica Inorgénica

9-10 General* General™ Viticultura I Quimica Orgénica I General* (1)

10 - 11 Viticultura I Biologia ?§lu1ar y Biologia ?§lu1ar y Biologia ?§lu1ar y Viticultura I (1)
Genética Genética Genética

11-12 |Quimica Analitica Basica* Quimica Analitica Quimica Orgénica I* Quimica Analitica Quimica Orgdnica I*(1)
Basica* g Basica* (1) g

Bilogia Celular y
12-13 Genética (2)

* Aula 1-Edificio Quimica
(1) Hasta completar 42 horas.

(2) Hasta completar 52,5 horas.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




SEGUNDO CURSO (GRADO). CUARTO SEMESTRE

Aula 9-Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
. . Meétodos Clésicos de . . . . -
- {; 3 ek 1 A &3k 1 A K3k
9-10 Quimica Enolégica(**) Andlisis Cuantitativo™ Quimica Enolégica(**) | Quimica Enolégica(**) Viticultura II (1)
10-11 Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid Viticultura II Viticultura II
. . . o . o Meétodos Clésicos de Meétodos Clésicos de
11-12 Edafologia del Vifiedo Edafologia del Vifiedo | Edafologia del Vifiedo Andlisis Cuantitativo* | Andlisis Cuantitativo® (2)
12-13 Fisiologia de la Vid

** Aula De Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio de Quimica.

* Aula 1-Edificio Quimica

(1) Hasta completar 40 horas.
(2) Hasta completar 42 horas.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




TERCER CURSO (GRADO). QUINTO SEMESTRE

Asignaturas Obligatorias

Aula 8 -Edificio Quimica

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

Plagas y enfermedades de

Plagas y enfermedades de

8-9 la Vid. Proteccion integral la Vid. Proteccion integral
del vifiedo del vifiedo
Bioquimica Enologica Plagas y enfermedades de |Plagas y enfermedades de | Tecnologia Enolédgica (*) | Tecnologia Enolédgica
9-10 la Vid. Proteccion integral la Vid. Proteccion integral (*)
del vifiedo del vifiedo
10-11 Bioquimica Enologica Bioquimica Enologica Microbiologia Enolégica | Microbiologia Enologica Tecnologi(e;< )Enol(')gica
11-12 Andlisis Instrumental (**) | Andlisis Instrumental (**)Microbiologia Enoldgica |Anélisis Instrumental (**)

€))

(*) Aula de Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio de Quimica.
(**) Aula 10-Edificio Quimica
(1) Hasta completar 42 horas.

Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




TERCER CURSO (GRADO). SEXTO SEMESTRE

Asignaturas Obligatorias

Aula 8-Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10 Biotecnologia de la vid | Biotecnologia de la vid | Biotecnologia de la vid
10-11 Anadlisis y Control Biotecnologia Enoldgica Analisis y Control Analisis y Control
Quimico Enolégico(*) Quimico Enolégico(*) | Quimico Enolégico (*)

Analisis Organoléptico y | Andlisis Organoléptico y | Biotecnologia Enoldgica | Andlisis Organoléptico y
11-12 Tecnologia de la Catal | Tecnologia de la Cata I Tecnologia de la Cata I

Normativa y Legislacion | Normativa y Legislacion | Normativa y Legislacion | Normativa y Legislacion
12-13 Vitivinicola y Plan de Vitivinicola y Plan de Vitivinicola y Plan de Vitivinicola y Plan de

Marketing

Marketing

Marketing

Marketing

(*) Aula de Quimica Enoldgica: Planta 5° Edificio de Quimica.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




CUARTO CURSO (GRADO). SEPTIMO SEMESTRE

Aula 4-Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Tratamiento y Tratamiento y Tratamler}to Y
Aprovechamiento de Aprovechamiento de Aprc.)vechamlelzto‘ de . < %
9-10 Residuos Enolégico Residuos Enolégico Res1duos(§)nologlco Agrometeorologia (2) Inglés (1)(*)
Control de Calidad en Administracién y Gestion
los Laboratorios . . de la Empresa . «
10-11 Analiticos (1)(*) Agrometeorologia Agrometeorologia Vitivinicola Inglés (1)(*)
Control de Calidad en los . Tratamento Fisico-
L . Tratamento Fisico- .
Practicas Integradas Laboratorios .. Quimico de los
I-12 Enolégicas Analiticos (1)(*) Quimico de los Alimentos(1)(*¥)
olog 0 Alimentos(1)(¥) ento
12-13 Practicas Integradas A%?Elgtiacsfl\l]iiaisfgoﬁl de Quimica Organica Quimica Organica
Enolégicas pre ° Agroalimentaria (1)(*) Agroalimentaria (1)(*)
13-14 Practicas Integradas |Administracion y Gestion de Quimica Orgénica
Enolégicas la Empresa Vitivinicola (2) | Agroalimentaria (1)(*)
14-15 Practicas ;megradas
Enoldgicas

(1) hasta completar 23 horas
(2) Hasta completar 42 horas
(*) Aula 5




CUARTO CURSO (GRADQO). OCTAVO SEMESTRE

Aula 4 -Edificio Quimica

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
8-9 e e
Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinicola
9-10 Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinicola
10-11 Ingenieria Enoldgica Ingenieria Enoldgica Vino y Salud Ingenieria Enoldgica Vino y Salud
Marketing y Marketing y
11-12 comercializacion Andlisis Organoléptico y | Andlisis Organoléptico y comercializacion
Vitivinicola Vino y Salud (1) Tecnologia de la Cata II | Tecnologia de la Cata 11 vitivinicola
Marketing y
12-13 comercializacion Andlisis Organoléptico y | Analisis Organoléptico y
Vitivinicola Tecnologia de la Cata II | Tecnologia de la Cata 11

(1) Hasta completar 42 horas.

Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.







PRACTICAS GRADO DE ENOLOGIA

PRIMER CURSO DEL GRADO

2° Semestre

Bioquimica: Laboratorio del Eladio Vifiuela. Un dia o dos a la semana desde el 10 de febrero hasta el 16 de mayo del 2014. Se coordina con
Quimica III.

Quimica III: Un dia o dos a la semana desde el 10 de febrero hasta el 16 de mayo del 2014. Se coordina con Bioquimica.

SEGUNDO CURSO DEL GRADO

3 Semestre

Quimica Analitica Basica: Desde el 25 al 29 de noviembre y desde el 2 al 5 de diciembre del 2013.

Quimica Inorganica General: Desde el 30 de septiembre al 18 de octubre y desde el 28 al 31 de octubre del 2013.

Quimica Organica I: Desde el 16 al 27 de septiembre del 2013.

Viticultura I: Desde el 16 al 22 de septiembre; desde el 14 de octubre al 3 de noviembre; desde el 18 al 24 de noviembre del 2013.

Biologia Celular y Genética: Desde el 14 al 20 de octubre, un dia las semanas: 4 al 10 de noviembre; 18 al 24 de noviembre; 25 de noviembre al
1 de diciembre; 9 al 15 de diciembre; 16 al 22 de diciembre del 2013.

10



4° Semestre
Quimica Enolégica: Laboratorio de Enologia-Edificio Antiguo Rectorado, los dias 3, 5, 6, 10, 12, 13, 17 y 19 de febrero del 2014 de 12 a 14 h.
Métodos Clasicos de Analisis Cualitativo: Desde el 7 al 13 de abril del 2014 de 12 a 15 h.

Edafologia del Vifiedo: Aula de Informatica del Eladio Vifiuela. Los dias 5, 12, 19, 26 de marzo del 2014 de 13 a 15 h; 30 de abril, 7, 14 de
mayo del 2014 de 12 a 14,30 h.

Viticultura II: Los dias: 30 de enero del 2014; 4, 11, 18, 25 de febrero del 2014; 7, 11, 18, 25, de marzo del 2014 ; 1, 4, 23, 29 de abril del 2014;
6,13 de mayo del 2014 de 12 a 14 h.
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TERCER CURSO DEL GRADO

5° Semestre

Tecnologia enoldgica: Laboratorio de Enologia-Edificio Antiguo Rectorado: Un dia a la semana de las semanas: del 23 al 27 de septiembre; 21
al 25 de octubre; 28 al 31 de octubre; del 4 al 8 de noviembre; del 11 al 15 de noviembre del 2013.

Bioquimica Enolégica: Laboratorio de Bioquimica: Un dia a la semana de las semanas: 11 al 15 de noviembre; 18 al 22 de noviembre, 25 al 29
de noviembre; 2 al 6 de diciembre del 2013. Se coordinard con Analisis Instrumental y Microbiologia Enologica.

Analisis Instrumental: Desde el 11 al 14 de noviembre del 2013 y desde el 18 al 22 de noviembre del 2013. Se coordinara con Bioquimica
Enoldgica y Microbiologia Enolégica.

Microbiologia Enolégica: Laboratorio de Microbiologia del 18 al 29 de noviembre del 2013. Se coordinara con Analisis Instrumental y
Bioquimica Enologica.

6° Semestre

Biotecnologia Enologica: Desde el 28 de abril al 16 de mayo del 2014. Se coordina con Analisis Organoléptico y Tecnologia de la Cata I.
Analisis Organoléptico y Tecnologia de la Cata I: Un dia a la semana de las semanas: del 3 al 7 de febrero; del 10 al 14 de febrero; del 24 al 28
de febrero; del 10 al 14 de marzo; del 7 al 11 de abril; del 22 al 26 de abril; del 28 de abril al 1 de mayo; del 5 al 9 de mayo; del 12 al 16 de mayo

del 2014. Se coordina con Biotecnologia Enoldgica.

Analisis y Control Quimico Enolégico: Laboratorio de Enologia-Edificio Antiguo Rectorado: Dos dias a la semana de las semanas: del 24 al 28
de febrero; del 10 al 14 de marzo; del 17 al 21 de marzo del 2014.
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7° Semestre

Tratamiento y Aprovechamiento de Residuos Enologicos: Desde el 18 al 25 de noviembre del 2013 de 16 a 20 h.
Agrometeorologia: Los martes de 14-15 h

Quimica Organica Agroalimentaria: Desde el 14 al 25 de octubre del 2013 de 16 a 20 h.

Inglés: Desde el 28 al 31 de octubre; 27, 28 y 29 de noviembre; desde el 2 al 5 de diciembre del 2013 de 16 a 20 h.
Control de calidad de los Laboratorios Analiticos: Desde el 4 al 14 de noviembre del 2013 de 16 a 20 h.

Tratamiento Quimico-Fisico de los Alimentos: Desde el 18 al 26 de noviembre del 2013 de 16 a 20 h.

8° Semestre

Ingenieria Enolégica: Los martes de 16 a 19 h de las semanas: del 17 al 21 de febrero; del 3 al 7 de marzo; del 24 al 28 de marzo; del 31 de
marzo al 4 de abril; del 22 al 26 de abril del 2014.

Vino y Salud: Los miércoles de 16 a 19 h de las semanas: del 3 al 7 de febrero; del 24 al 28 de febrero; del 10 al 14 de marzo; del 17 al 21 de
marzo; del 7 al 11 de abril; del 5 al 9 de mayo del 2014.
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