
01/01/2020  EXÁMENES: CURSO 2019/20

GRADO EN ENOLOGÍA

Enero Junio Julio
CURSO ASIGNATURA CARÁCTER DIA HORA AULA DIA HORA AULA DÍA HORA AULA

1º Álgebra Lineal I F.B. 1º sem. 10 01/20 9 h 1 3 06/20 9 h 5 8 07/20 9 h 1

1º Cálculo I F.B. 1º sem. 17 01/20 9 h 1 21 05/20 9 h 5 23 06/20 9 h 1

1º Física I F.B. 1º sem. 14 01/20 9 h 1 27 05/20 9 h 5 30 06/20 9 h 1

1º Química I F.B. 1º sem. 21 01/20 9 h 1 29 05/20 9 h 5 3 07/20 9 h 1

1º F.B. 1º sem. 24 01/20 9 h 1 2 06/20 9 h 103 7 07/20 9 h

1º Bioquímica F.B. 2º sem. 14 01/20 9 h 7 25 05/20 9 h 1 26 06/20 17 h 102 y 103

1º F.B. 2º sem. 15 01/20 9 h 7 28 05/20 9 h 1 2 07/20 9 h 1

1º Física II F.B. 2º sem. 16 01/20 9 h 10 20 05/20 9 h 1 22 06/20 9 h 1

1º Química II F.B. 2º sem. 22 01/20 9 h 7 1 06/20 9 h 1 6 07/20 9 h 1

1º Química III F.B. 2º sem. 27 01/20 9 h 10 4 06/20 9 h 1 9 07/20 9 h 1

/ / /

/ / /

/ / /

/ / /

Aplicaciones 
Informáticas en 

Ciencias
/ / /

Aula de 
computació

n

/ / /

Cálculo Numérico y 
Estadística

/ / /

/ / /

/ / /

/ / /



 EXÁMENES: CURSO 2019/20

GRADO EN ENOLOGÍA

Enero Junio Julio

CURSO ASIGNATURA CARÁCTER DIA HORA AULA DIA HORA AULA DÍA HORA AULA

2º Obl. 1º sem. 27 01/20 9 h 3 20 05/20 17 h B1 22 06/20 17 h B1

2º Obl. 1º sem. 20 01/20 9 h 1 22 05/20 9 h 5 25 06/20 9 h 2

2º Obl. 1º sem. 16 01/20 9 h 1 3 06/20 9 h 7 8 07/20 9 h 2

2º Química Orgánica I Obl. 1º sem. 13 01/20 9 h 1 27 05/20 9 h 6 1 07/20 9 h 2

2º Viticultura I Obl. 1º sem. 23 01/20 9 h 7 20 05/20 9 h 3 22 06/20 9 h 8

2º Edafología del Viñedo Obl. 2º sem. 10 01/20 9 h 8 21 05/20 17 h 7 30 06/20 9 h 8

2º Fisiología de la Vid Obl. 2º sem. 22 01/20 16 h 9 2 06/20 9 h 7 7 07/20 9 h 8

2º Obl. 2º sem. 10 01/20 16 h 10 5 06/20 9 h 2 10 07/20 9 h 2

2º Química Enológica Obl. 2º sem. 14 01/20 9 h 8 26 05/20 9 h 7 29 06/20 9 h 8

2º Viticultura II Obl. 2º sem. 21 01/20 9 h 3 29 05/20 17 h 7 3 07/20 9 h 8

Biología Celular y 
Genética

/ / /

Química Analítica 
Básica

/ / /

Química Inorgánica 
General

/ / /

/ / /

/ / /

/ / /

/ / /

Métodos Clásicos de 
Análisis Cuantitativo 

/ / /

/ / /

/ / /



 EXÁMENES: CURSO 2019/20

GRADO EN ENOLOGÍA

Junio Julio

CURSO ASIGNATURA CARÁCTER DIA HORA AULA DIA HORA AULA DÍA HORA AULA

3º Análisis Instrumental Obl. 1º sem. 10 01/20 9 h 2 21 05/20 9 h 7 23 06/20 9 h 6

3º Bioquímica Enológica Obl. 1º sem. 21 01/20 9 h 5 29 05/20 9 h 9 3 07/20 17 h 9

3º Obl. 1º sem. 17 01/20 10 h 7 26 05/20 17 h 8 29 06/20 17 h 9

3º Obl. 1º sem. 15 01/20 16 h 7 3 06/20 17 h 8 8 07/20 17 h 9

3º Tecnología Enológica Obl. 1º sem. 24 01/20 9 h 5 2 06/20 17 h 8 7 07/20 17 h 9

3º Obl. 2º sem. 14 01/20 16 h 8 20 05/20 17 h 9 22 06/20 17 h 9

3º Obl. 2º sem. 27 01/20 16 h 8 25 05/20 17 h 9 26 06/20 17 h 9

3º Biotecnología de la vid Obl. 2º sem. 20 01/20 16 h 8 1 06/20 17 h 9 6 07/20 17 h 9

3º Obl. 2º sem. 13 01/20 10 h 8 28 05/20 17 h 9 2 07/20 17 h 9

3º Obl. 2º sem. 22 01/20 16 h 8 4 06/20 17 h 9 9 07/20 17 h 9

/ / /

/ / /

Microbiología 
Enológica

/ / /

Plagas y Enfermedades 
de la Vid. Protección 
Integral del Viñedo

/ / /

/ / /

Análisis Organoléptico 
y Tecnología de la Cata 

I
/ / /

Análisis y Control 
Químico Enológico

/ / /

/ / /

Biotecnología 
Enológica

/ / /

Normativa y 
Legislación Vitivinícola 

y Plan de Marketing
/ / /
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GRADO EN ENOLOGÍA

Junio Julio
CURSO ASIGNATURA CARÁCTER DIA HORA AULA DIA HORA AULA DÍA HORA AULA

4º Obl. 1º sem. 22 01/20 9 h 3 5 06/20 9 h 9 10 07/20 9 h 3

4º Obl. 2º sem. 24 01/20 9 h 9 27 05/20 9 h 9 30 06/20 9 h

4º Cultura Vitivinícola Obl. 2º sem. 16 01/20 17 h 9 3 06/20 17 h 9 8 07/20 9 h 3

4º Ingeniería Enológica Obl. 2º sem. 13 01/20 9 h 3 22 05/20 9 h 9 25 06/20 9 h 3

 EXÁMENES: CURSO 
2019/20

Prácticas Integradas 
Enológicas

/ / /

Análisis Organoléptico 
y Tecnología de la Cata 

II
/ / /

Aula de 
cata

/ / /

/ / /
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GRADO EN ENOLOGÍA

Junio Julio

CURSO ASIGNATURA CARÁCTER DIA HORA AULA DIA HORA AULA DÍA HORA AULA

Optativa Opt. 1º sem. 14 01/20 9 h 9 2 06/20 9 h 4 7 07/20 9 h 3

Optativa Opt. 1º sem. 23 01/20 17 h 9 4 06/20 17 h 3 9 07/20 9 h 3

Optativa Agrometeorología Opt. 1º sem. 16 01/20 9 h 9 1 06/20 9 h 3 6 07/20 9 h 3

Optativa Opt. 1º sem. 10 01/20 9 h 5 28 05/20 17 h 8 2 07/20 17 h 5

Optativa Inglés Opt. 1º sem. 17 01/20 9 h 10 20 05/20 9 h 9 22 06/20 9 h 5

Optativa Opt. 1º sem. 27 01/20 9 h 5 21 05/20 9 h 8 23 06/20 9 h 5

Optativa Opt. 1º sem. 20 01/20 9 h 10 25 05/20 9 h 8 26 06/20 9 h 5

Optativa Opt. 2º sem. 15 01/20 9h 9 26 05/20 9 h 3 29 06/20 9 h 3

Optativa Vino y Salud Opt. 2º sem. 21 01/20 9 h 9 29 05/20 9 h 3 1 07/20 9 h 3

Tratamiento y 
Aprovechamiento de 
Residuos Enológico

/ / /

Administración y 
Gestión de la Empresa 

Vitivinícola
/ / /

/ / /

Control de Calidad en 
los Laboratorios 

Analíticos 
/ / /

/ / /

Química Orgánica 
Agroalimentaria 

/ / /

Tratamento Físico-
Químico de los 

Alimentos
/ / /

Marketing y 
Comercialización 

Vitivinícola
/ / /

/ / /


