ESTUDIOS EN ENOLOGIA

Curso 2011-2012
PRIMER CURSO (GRADO). PRIMER SEMESTRE
Aula 205
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10 Fisica | Algebra Lineal | Algebra Lineal | Fisica | (1) Algebra Lineal |
] Aplicaciones
10 - 11 Calculo | Fisica | Fisica | Algebra Lineal | Informaticas en
Ciencias (*)
Aplicaciones Aplicaciones
11-12 Informaticas en Calculo | Quimica | Calculo | Informaticas en
Ciencias (*) Ciencias (*)
Aplicaciones
12-13 Informaticas en Quimica | Calculo | Quimica | Quimica | (2)
Ciencias (*)

(1) Hasta completar 57 horas.
(2) Hasta completar 56 horas.
(*) En el aula de computacion del edificio de Quimica.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.




PRIMER CURSO (GRADO). SEGUNDO SEMESTRE

Aula 205
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
_ - . - Calculo Numérico y

9-10 Fisica Il Fisica Il Quimica Il (3) Fisica Il Estadistica (1)

L Calculo Numérico y Calculo Numérico y Calculo Numérico y ..
10-11 Bioguimica Estadistica Estadistica Estadistica Fisica ll (1)
11-12 Quimica Il Bioquimica Quimica Il Bioquimica (2) Quimica Il (1)
12-13 Quimica Il

(1) Hasta completar 56 horas.
(2) Hasta completar 40 horas.
(3) Hasta completar 7,5 horas.
Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen, se fijara en la reunién de practicas.



SEGUNDO CURSO (GRADO). PRIMER SEMESTRE

Aula 4c
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9-10 Quiméc;aségﬁlitica Quiméc;aségglitica Viticultura | Quimica Organica I Quiénggignalgtica
10 - 11 Viticultura | Bi'og:n(éﬁ'c‘gar y Bio"’g; gtﬁ;';'ar y Bio"’g; gtﬁ;';'ar y Viticultura | (1)
11-12 Quimég:nlgl?arlg*énica Quimggnlgfarlg*énica Quimica Organica I* QuinGﬁ‘iacr?elrr;%r%?;ica Quimica Organica 1*(1)
Sl Savir

* Aula 2

(1) Hasta completar 42 horas.
(2) Hasta completar 52,5 horas.

Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen, se fijara en la reunién de practicas.



SEGUNDO CURSO (GRADO). SEGUNDO SEMESTRE

Aula 4c

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9-10

Quimica Enoldgica

Métodos Clasicos de
Analisis Cuanticos*

Quimica Enolégica

Quimica Enolégica

Viticultura 11 (1)

10 - 11

Fisiologia de la Vid

Fisiologia de la Vid

Fisiologia de la Vid

Viticultura Il

Viticultura Il

11-12

Edafologia del Vifiedo

Edafologia del Vifiedo

Edafologia del Vifiedo

Métodos Clasicos de
Analisis Cuanticos*

Métodos Clasicos de
Analisis Cuanticos*(2)

* Aula 2

(1) Hasta completar 40 horas.
(2) Hasta completar 42 horas.

Las horas lectivas que coincidan en festivos podran reajustarse segun la agenda de la asignatura y/o criterio del profesor.

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen, se fijara en la reunién de practicas.




CUARTO CURSO. PRIMER CUATRIMESTRE
Asignaturas Troncales y Obligatorias

Aula7

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15-16 Optativa
16 - 17 Viticultura General Viticultura General Viticultura General Viticultura General Bloqwmlcg)EnoIoglca
17 -18 Quimica Enoldgica Quimica Enoldgica Viticultura General Bioquimica Enologica | Bioquimica Enologica
18 - 19 | Tecnologia Enolégica | Tecnologia Enologica Quimica Enoldgica Bioquimica Enoldégica Optativa

) Analisis Organoléptico y| Analisis Organoléptico , :
19-20 Teoria de la Cata (*) | y Teoria de la Cata (*) Optativa Optativa
Analisis Organoléptico y| Analisis Organoléptico

20 - 21 | Tecnologia de la Cata |y Tecnologia de la Cata Optativa Optativa

()

()

21-22

Analisis Organoléptico y
Tecnologia de la Cata

()

Analisis Organoléptico
y Tecnologia de la Cata

()

(1).- Hasta completar 1 crédito teorico.
(*)-- Aula de Cata.

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen, se fijara en la reunién de practicas.




CUARTO CURSO. SEGUNDO CUATRIMESTRE
Asignaturas Troncales y Obligatorias.

Aula 3

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

Practicas Integradas

10-14 de Viticultura
12 .14 Técnicas Analiticas Bioldgicas Técr)icgs_Anall’ticas
(2) Bioldgicas (2)
15,30 - 16 Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid
16 -17 | Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid Fisiologia de la Vid
17 -18 | Quimica Enologica Quimica Enoldgica Mggz?gzligg'a Mggz?gzligg'a
Tecnologia ] - Quimipa Enolégica v
18 -19 Enoloai Tecnologia Enoldgica Mlcroblc_)logla o
gica Enolégica " Practicas Integradas
19 -20 de Viticultura
20 - 21 Optativa Optativa Optativa

(1).- Hasta completar 0,5 crédito tedrico (Microbiologia Enoldgica 'y Quimica Enoldgica deben coordinarse).
(2) Asignatura Complemento de Formacion. Aula en el Departamento de Quimica Analitica.

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen, se fijara en la reunién de practicas.




QUINTO CURSO. PRIMER CUATRIMESTRE
Asignaturas Troncales y Obligatorias

Aula 6
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
15-16 Optativa
16 - 17 Ingenieria Enoloaica Economia y Gestion de|Economia y Gestion de
9 9 la Empresa Vitivinicola | la Empresa Vitivinicola
e _ - Economia y Gestion de
17 -18 Cultura Vitivinicola Practicas Integr(a1)c!as de Ingenieria Enoldgica la Empresa Vitivinicola
Enologia
18-19 Cultura Vitivinicola 9 Ingenieria Enoldgica Cultura Vitivinicola Optativa
19 -20 Optativa Optativa
20-21 Optativa Optativa

(1).- Bodega Experimental (Laboratorio de Enologia)

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen se fijara en la reunién de practicas.




QUINTO CURSO. SEGUNDO CUATRIMESTRE
Asignaturas Troncales y Obligatorias

Aula 6
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
16 - 17 Economia y Gestion de|Economia y Gestion de | Economia y Gestion de
la Empresa Vitivinicola | la Empresa Vitivinicola | la Empresa Vitivinicola
17 - 18 Normativa y LegislacionNormativa y Legislacion|Normativa y Legislacion
) Vitivinicola Vitivinicola Vitivinicola
18-19
19 - 20 Optativa Optativa Optativa

20-21




PRIMER CUATRIMESTRE

Asignaturas Optativas

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
Quimica Organica de
18-19 los Productos
Alimentarios ©
Agrometeorologia " | Agrometeorologia "
Biotecnologga de la Vid Biotecnologga de la Vid
19-20 _ _ _ _
Quimica Organica de | Quimica Organica de
los Productos los Productos
Alimentarios @ Alimentarios @
Agrometeorologia " | Agrometeorologia "
Biotecnologga de la Vid Biotecnologga de la Vid
20 - 21 ) .
Quimica Organica de
los Productos
Alimentarios ©
(1).- Seminario A202 - Edificio A de Fisica (Hasta completar 6 créditos) .
(2).- Aula 7
(3).- Aula 6

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen, se fijara en la reunién de practicas.




SEGUNDO CUATRIMESTRE
Asignaturas Optativas

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

19 - 21

Analisis de Trazas en
vino @

Plagas y Enfermedades
de la Vid "

Analisis de Trazas en
vino @

Tratamiento y ©
Aprovechamientos de
Residuos Enologicos

Plagas y Enfermedades
de la Vid ("

Tratamiento y ©
Aprovechamientos de
Residuos Enologicos

1
(2

(1).- Aula 3
)-- Departamento de Quimica Analitica.

(3).- Aula 6

El horario de las practicas de laboratorio y/u ordenador, asi como el lugar donde se desarrollen, se fijara en la reunién de practicas.
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