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ANEXO 1
PROPUESTA DE TRABAJO FIN DE GRADO

-DEPARTAMENTO DE LA UEX RESPONSABLE DE LA OFERTA: Ciencias
Biomédicas

-TITULO DEL TRABAJO: Uso de levaduras no-Saccharomyces 001n0:ja1_t_emativa_para

mejorar la calidad del vino., Wil

- CARACTERISTICAS DEL TRABAJO FIN DE GRADO

-Tipo de trabajo (sefialar con una cruz el que proceda):

Tedrico Revisidn e investigacién Numérico
bibliogrifica
Proyectos de Proyectos de diseilo Informes
ingenieria industrial
Computacional Experimental Xj Otros
(especificar)

-Descripcion del trabajo (objetivos, metodologia. ..)

Objetivo:
Analizar el uso de nuevas levaduras vinicas no-Saccharomyces para mejorar la cinética de
fermentacién y la calidad del vino.

Metodologia:

Revisién bibliografica del tema de estudio. Cultivo de levaduras vinicas previamente aisladas y
seleccionadas, Anélisis de su fenotipo killer y aislamiento de virus de dsRNA portadores de los
genes de las toxinas killer. Analisis de las caracteristicas fermentativas de las distintas levaduras.
Elaboracion de vinos con las levaduras mas interesantes, anélisis de evolucién de las
poblaciones de levaduras durante la fermentaci6n, analisis fisicoquimico de los vinos, analisis
organoléptico, y andlisis de los aromas de compuestos minoritarios del vino mediante
cromatografia de gases-masas.
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